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La petite histoire
La pêcherie de légine des Terres Australes et Antarctiques Françaises (TAAF) 
est certifiée MSC pêche durable pour la 3ème fois. La pêcherie est composée 
de 7 palangriers congélateurs, mesurant de 55 à 62 mètres et appartenant 
à 6 armements à la pêche (SAPMER (2), Cap Bourbon (1), Pêche Avenir (1), 
COMATA-Scapêche (1), Armas Pêche (1), les Armements Réunionnais (1)).

Les palangres sont posées à des profondeurs allant de 500 à 2000 mètres, 
toujours la nuit pour limiter les interactions avec les oiseaux. La pêcherie 
opère dans l’Océan Austral principalement autour des îles  de Kerguelen et de 
Crozet. Les navires partent plusieurs mois avant de débarquer à la Réunion.    

Espèce
Légine, 

Dissostichus eleginoides

Pêcheurs
Syndicat des Armements 
Réunionnais Palangriers 

Congélateurs (SARPC)

Zone de pêche
ZEE DE kerguelen et 
de crozet & sud de 

l’océan indien

Validité certificat MSC 
août 2029

Pourquoi est-elle certifiée MSC ?
La pêcherie a été évaluée par un organisme de certification indépendant (Control 
Union) et des experts scientifiques pour étudier son niveau de durabilité. Les 
pratiques de la pêcherie sont conformes aux trois principes du cahier des charges 
environnemental du MSC : 
• Les populations de légines de Kerguelen et de Crozet sont en bonne santé et 

capables de se reproduire.
• L’impact de la pêche sur l’écosystème est limité. Des mesures strictes pour 

éviter les interactions avec les espèces protégées ont été mises en place 
par la pêcherie permettant notamment de réduire de 95% les captures 
d’oiseaux marins en 18 ans. Un protocole d’évitement des orques et autres 
mammifères marins est en vigueur ainsi que des règles  de captures des 
raies et requins qui doivent être remises à l’eau. Une période de fermeture 
de la pêche est appliquée du 1er février au 15 mars. Par ailleurs, les marées 
sont surveillées à 100% par des observateurs/contrôleurs indépendants.

• La pêcherie est gérée par l’administration des TAAF par le biais d’un 
plan de gestion règlementant strictement les activités de pêche (taille 
minimale, quotas...) et respecte les règlementations et protocoles imposés 
par l’organisation régionale des pêches CCAMLR (Commission pour la 
conservation de la faune et la flore marines de l’Antarctique).

Quels projets en cours ?
Afin de conserver sa certification, la pêcherie doit continuer d’améliorer ses 
pratiques en termes de durabilité. Elle doit consolider, en lien avec les scientifiques 
du Muséum national d’Histoire naturelle (MNHN), l’évaluation de stock ainsi 
que les règles de contrôle des captures limitant la pression de pêche. Elle doit 
également poursuivre le travail engagé concernant les captures accidentelles de 
raies et évaluer l’efficacité des mesures de gestion mises en place.

PÊCHERIE DE LÉGINE À LA 
PALANGRE DES TERRES AUSTRALES 
ET ANTARCTIQUES FRANÇAISES

Engin de pêche
Palangre démersale

Volumes
5 196 tonnes (kerguelen) 

Nombre 
de bateaux 7 

699 tonnes (crozet)



Le MSC : accélerer la transition
vers la pêche durable

UNE ONG INTERNATIONALE 
à but non lucratif qui lutte 

CONTRE LA SURPÊCHE 
grâce à un programme de 

certification rigoureux et indépendant

& UN LABEL EXIGEANT 
qui permet aux consommateurs de faire

LE CHOIX DE LA PÊCHE DURABLE

En choisissant un poisson qui porte le 
label MSC, vous savez qu’il a été pêché 
d’une manière responsable : 

En laissant suffisamment de poissons dans l’océan 
pour qu’ils puissent se reproduire 

Avec des pratiques de pêche qui préservent  
l’environnement marin 

Avec une gestion fiable, respectueuse des règles en 
vigueur et soucieuse de la pérennité de l’activité

1.
2.
3.

commercialisation
Les captures sont transformées, emballées à bord et débarquées congelées à la Réunion. La quasi-
totalité du produit est débarquée étêtée, vidée et équeutée pour l’exportation. La légine est une espèce 
de très grande valeur, principalement exportée sur les marchés américains et asiatiques (et pour une 
très petite part sur le marché local).
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en scannant ce qr code

ou sur
www.msc.org

#mscpechedurable

Retrouvez plus d'infos sur 

le MSC

www.msc.org%0D
https://www.facebook.com/mscpechedurable
https://x.com/MSCpechedurable
https://www.instagram.com/mscpechedurable/
https://www.youtube.com/%40pechedurableMSC

