La sardina ibérica entra en evaluacion del Estandar de
Pesquerias de Marine Stewardship Council

ANOPCERCO y OPPS Cantabrico son flotas de cerco que pescan esta especie

Madrid, 27 de septiembre de 2024. — La organizacion sin animo de lucro Marine Stewardship
Council (MSC) anuncia la entrada en evaluacion completa segun el Estandar de Pesquerias de
MSC de la pesqueria de cerco de la sardina ibérica (Sardina pilchardus). Este proceso de
evaluacion esta liderado por la Associagao Nacional das Organizagbes de Produtores da Pesca
do Cerco (ANOPCERCO) y la Asociacién de Organizaciones de Productores de Pesca del
Cantabrico (OPPs CANTABRICO).

El Estandar de Pesquerias de MSC, ampliamente reconocido como el proceso de evaluaciéon de
la sostenibilidad de la pesca extractiva mas riguroso y creible del mundo, certifica pesquerias
sostenibles y bien gestionadas y se basa en tres principios fundamentales: poblaciones
saludables de peces; minimizacion del impacto sobre el medioambiente marino en su conjunto;
y un sistema eficaz de gestion pesquera. La certificacion de la sardina ibérica sera llevada a cabo
por el certificador independiente Bureau Veritas para los tres principios mencionados.

La sardina ibérica es un recurso valioso compartido por Portugal y Espana, que se distribuye
desde el Golfo de Vizcaya hasta el Estrecho de Gibraltar. La sardina portuguesa obtuvo
anteriormente la certificacion MSC, un reconocimiento importante, que en 2014 fue suspendido
debido a desafios en la gestion de la poblacion. Desde entonces, se han implementado medidas
para mejorar la sostenibilidad de la pesqueria, con miras a una futura recertificacion. En 2021,
Portugal y Espafia acordaron un plan plurianual de gestion que incluye reglas que definen las
capturas anuales, periodos de veda, limites a la captura de juveniles entre otras medidas de
gestion que buscan asegurar la gestién sostenible de este recurso compartido.

En evaluacion estara la pesca de cerco, compuesta por 339 embarcaciones que dirigen sus
capturas a pequefios pelagicos, 144 pertenecen a la flota portuguesa y 195, a la flota espariola
y las capturas se realizan en la zona FAO27 en concreto en las zonas ICES Vllic y IXa.

El proceso de evaluacion agrega a 17 Organizaciones de Productores de Pesca (OPs) de Espana
y Portugal, asi como tres asociaciones de industrias alimentarias de Portugal. Todas las OPs
portuguesas son miembros de ANOPCERCO. En el caso de Espafa, seis de las OPs estan
integradas en OPPs CANTABRICO, asi como otras dos OPs que no son miembros de dicha
Asociacién, pero que también realizan dichas capturas. Finalmente, dentro del grupo cliente de
esta pesqueria estan tres asociaciones portuguesas de industrias alimentarias, Associagéo
Nacional dos Industriais de Conservas de Peixe (ANICP), Associa¢cao Nacional da Industria pelo
Frio e Comércio de Produtos Alimentares (ALIF) y Associagcao Portuguesa de Empresas de
Distribuicdo (APED).


https://www.msc.org/es/estandares-y-certificacion/los-estandares-de-msc/el-estandar-de-pesquerias-msc
https://www.msc.org/es/estandares-y-certificacion/los-estandares-de-msc/el-estandar-de-pesquerias-msc

“Es con un enorme orgullo que encaramos este proceso de certificacion de la sardina ibérica,
después de haber tomado la iniciativa a finales de 2022, juntamente con la industria conservera,
con la industria de congelacion y con las empresas de distribucion, y teniendo como punto de
partida el éxito obtenido en la recuperaciéon del stock ibérico de la sardina, y los enormes
sacrificios desarrollados por el sector para garantizar esa recuperacion.

La obtencién de la certificacion de sostenibilidad MSC ftraera beneficios para todos los
intervinientes en la cadena de pesca de la sardina. Es esencial mantener o incluso reforzar el
seguimiento cientifico sobre el estado del recurso y reforzar el papel de las organizaciones de
productores en la regulacion del mercado y en la gestion participativa de este recurso tan
importante para la pesca portuguesa.”

Humberto Jorge, presidente de ANOPCERCO.

“Después de mucho esfuerzo, afrontamos el proceso de certificacion de MSC con ilusion. Es muy
importante para nosotros demostrar mediante una certificacion como la de MSC, reconocida,
rigurosa e independiente, el gran tfrabajo que se realiza en la gestion de esta pesqueria tan
importante para nosotros”

Alberto Castro, miembro de OPPs CANTABRICO.

“La pesqueria de la sardina ibérica es un ejemplo de céomo diferentes partes interesadas:
productores, administracion, empresas y cientificos, pueden unir esfuerzos y trabajar en conjunto
en favor de la sostenibilidad. Las flotas espafiola y portuguesa estan colaborando muy
estrechamente para conseguir una gestion sostenible de la sardina ibérica. Han invertido mucho
esfuerzo en mejorar las informaciones disponibles en relacién con el stock mejorando los datos
y propiciando que se generen nuevos modelos ecosistémicos para entender mejor que relaciones
existen en la cadena tréfica con este recurso. Por todo este trabajo realizado, felicito a las flotas
de ambos paises y les deseo suerte en el proceso de evaluacion completa de la sardina que
determinara mediante un proceso objetivo y basado en ciencia si la sardina puede ser
certificada.”

Alberto Martin, director de MSC para Espaina y Portugal.
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Marine Stewardship Council (MSC) es una organizacion internacional sin animo de lucro que establece
una serie de estandares, mundialmente reconocidos, en materia de pesca sostenible y cadena de custodia
de productos pesqueros. Las pesquerias que participan en su programa de certificacion representan un
19 % de las capturas mundiales que se realizan en el mar. Para méas informacion, visite nuestra web en
msc.org o nuestras redes sociales:

Xle|flinfa


mailto:asun.talavera@msc.org
http://msc.org/
https://twitter.com/MSCenEspana
https://www.instagram.com/mscenespana/
https://www.facebook.com/MSCenEspana/
https://www.linkedin.com/company/marine-stewardship-council
https://www.youtube.com/channel/UCxeHwj-AFX3OKBYefwYEaUw

